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Tim Pelaksana:

PENDAHULUAN

Salah satu produk unggulan dari hasil olahan ikan laut daerah pesisir Tuban yang |

terkenal adalah Terasi. Terasi adalah suatu jenis penyedap makanan berbentuk
pasta, berbau khas hasil fermentasi udang, ikan atau campuran keduanya dengan
garam dan bahan tambahan lain. Program Pengembangan Produk Unggulan daerah
(PPPUD) berjudul PPPUD Pemberdayaan Pengrajin Industri Olahan Hasil Laut
“Terasi Rebon™ dengan Teknologi Tray Dyer untuk Pengembangan Varian Rasa
Dan Kemasan Potensi Unggulan Daerah Pesisir Berdaya Saing Tinggi Ds. Karang
Agung Kec. Palang Tuban, Jawa-Timur. Mitra PPPUD adalah HM. Putra Bahari
pemiliknya sekaligus sebagai pimpinan yaitu pak M. Sya’Ronie produksinya adalah
terasi rebon penyedap rasa masakan yang unik.

PERMASALAHAN

Mitra ditinjau dari aspek produksi di Perusahaan perseorangan HM. Putra Bahari

adalah Th1 Penguatan produksi: 1)Dalam proses penjemuran bahan baku terasi
memanfaatkan ketersediaan sinar matahari berdampak pada luasan penjemuran,
2)sorotan perhatian, ketidakbersihan proses yang berlangsung dan 3)fluaktuatifnya
udara panas. Th2 Selama ini dalam kegiatan operasional belum dilakukan dengan
cara professional masih dengan sistem kekeluargaan dan belum adanya variasi rasa
dan kemasan, Maka perlu penguatan fungsi operasional manajemen yang meliputi
manajemen pemasaran, keuangan dan pajak, informasi, SDM dan produksi.
Pengembangan produk kemasan dan rasa yang masih terbatas: Untuk menjaga
kestabilan dan pengembangan usaha perusahaan perseorangan Untuk
pengembangan produk HM. Putra Bahari perlu melakukan inovasi dan kreasi

terhadap varian rasa dan pengemasan terasi rebon. Th3 Perusahaan perseorangan

HM. Putra Bahari dalam memasarkan hasil produknya dilakukan dengan cara
konvensional sehingga pemasaran masih terbatas di sekitar wilayah Jawa Timur. 1)e-
commerce dan 2)sentra terasi. 3) Selama ini dalam kegiatan operasional belum
dilakukan dengan cara professional masih dengan sistem kekeluargaan dan belum
adanya variasi rasa dan kemasan, Maka perlu penguatan fungsi operasional

manajemen yang meliputi manajemen pemasaran, keuangan dan pajak, informasi,
SDM dan produksi.

> o SOLUSI

Program PPPUD adalah: Th1 Meningkatkan kualitas, efisiensi tenaga dan waktu
pengolahan produksi terasi rebon melalui rancang bangun mesin @ “Tray
dryer’’sebagai alat pengering rebon dan terasi. Th2 meningkatkan pengetahuan
dan kemampuan dalam keilmuan fungsi operasional manajemen yang meliputi
manajemen pemasaran untuk menjaga kestabilan dan pengembangan usaha
perusahaan perseorangan HM. Putra Bahari perlu melakukan inovasi dan kreasi
terhadap varian rasa dan pengemasan terasi rebon pengembangan produk,
manajemen keuangan dan pajak, informasi dan SDM. Th3 Desaign dan

pemutakhiran informasi produk melalui e-commerce agar dapat eksport.
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L " " METODE/ RENCANA

PPPUD PEMBERDAYAAN PENGRAJIN INDUSTRI OLAHAN HASIL LAUT “TERASI
REBON” DENGAN TEKNOLOGI TRAY DYER UNTUK PENGEMBANGAN VARIAN
RASA DAN KEMASAN POTENSI UNGGULAN DAERAH PESISIR BERDAYA SAING
TINGGI DS. KARANG AGUNG KEC. PALANG TUBAN, JAWA-TIMUR

Informasi lebih lanjut:

JI. A. Yani 114, Surabaya

Th1 Penyuluhan, praoktek dan pendampingan Penggunaan teknologi rancang, bangun,
perawatan dengan membuat mesin“Tray dryer” sebagai alat pengering rebon dan
terasi.

| Th2 Penyuluhan, praktek, dan pendampingan peningkatan pengetahuan di bidang fungsi

operasional manajemen SDM, Pemasaran, Keuangan dan informasi dan produksi.

Th3 Pelatihan, praktek, dan pendampingan peningkatan kompetensi SDM melalui website
(wordpress) untuk menambah wawasan dan memperluas pemasaran produk terasi rebon
hasil laut pesisir utara secara online di luar wilayah Jawa-Timur, luar pulau bahkan
eksport. Pelatihan dan pendampingan semangat wirausaha di lingkungan Perusahaan
perseorangan HM. Putra Bahari.
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Kegiatan:

" Th1 Teknologi berupa “Tray dryer” kapasitas masukan 1,5kg/proses, bahan bakar LPG

dengan control suhu otomatis, pendingin sirkulasi air. Kebutuhan daya (200-300 watt),
dimensi bak air: 20x60x30. Temperature penggorengan 40-50C, lama penggorengan
30menit

Th2 Pengetahuan dan kemampuan dalam mengelola suatu usaha dengan pengetahuan
fungsi operasional manajemen suatu ilmu pengetahuan dasar yang sangat diperlukan
dalam mengelola usaha yang harus dimiliki segenap struktur organisasi yang ada di
perusahaan perseorangan HM. Putra Bahari. Ketertiban pembuatan laporan keuangan
dan pajak.

Th3 (1) e-commerce sebagai media informasi dan promosi produk HM. Putra Bahari
mengolah hasil laut pesisir rebon menjadi terasi dan menjadi produk unggulan Tuban
sehingga mudah didapat di mana saja. Dengan harga yang ekonomis. (2) Eksport.

Th 3 Pengurusan Standarisasi Usaha berupa pendirian CV dan Standarisasi usaha
berupa: merek, PIRT, dan sertifikat halal
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Mitra PPPUD adalah terasi rebon VIA Pemilikmya Pak M. Sya'Ronie dengan nama usaha HM. Putra Babani
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